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Any 2009

Els pilars en els que es recolza el nostre projecte son:

* Sobirania alimentaria: és el dret dels pobles a determinar les
politiques agricoles i alimentaries que els afecten

* Turisme responsable : No som un parc tematic i depen del que
mostrem serem per la memoria dels visitants.

* Cultura gastronomica i local. (Jean Anthelme Savarin)

Evolucionem amb les nostres tradicions




Any 2010
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Slow Food’

El concepte d’exceléncia empresarial en el SXXI no pot ser alié al de
sostenibilitat, especialment en les activitats turistiques (allotjaments,
restauracio,...)

Ecologico

Soportable
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Les nostres
instal-lacions

POU DE BECA Allotjaments i agroturisme
Mas Pou de Beca, s/n - La Vall d'Alba (Castelld)
964 320 459 | poudebeca@gmail.com |www.poudebeca.com
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La sala de treball, tallers, reunions, exposicions,... (35 m?)







ACTIVITATS




El nostre producte

POU DE BECA Allotjaments i agroturisme
Mas Pou de Beca, s/n - La Vall d'Alba (Castelld)
964 320 459 | poudebeca@gmail.com |www.poudebeca.com




Varietats i races locals, producte de temporada, de proximitat i
sempre gue siga possible ecologic




L’HORTET A L'ESTIU




GALLINES | POLLASTRES FELICOS




Establiment adherit al producte turistic

CASTELLOC
RUTA DL
SABOR




La nostra cuina

POU DE BECA Allotjaments i agroturisme
Mas Pou de Beca, s/n - La Vall d'Alba (Castelld)
964 320 459 | poudebeca@gmail.com |www.poudebeca.com
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CREATIVITAT




DEL CAMP ALATAULA




DE LA LLOTJA




TRADICIO REINVENTADA
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DIFERENTS TIPUS D’OPCIONS VEGETARIANES | VEGANES




Experiéncia turistica
vinculada al territori

POU DE BECA Allotjaments i agroturisme
Mas Pou de Beca, s/n - La Vall d'Alba (Castelld)
964 320 459 | poudebeca@gmail.com |www.poudebeca.com




Cada dia son més els turistes que ens visiten atrets pel que es cou en els
nostres focs. | no sols es tracta de sentar-se a taula i menjar. Volen descobrir des
de dintre la nostra gastronomia amb experiencies culinaries des de que el
producte naix fins que arriba a taula.
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La meta final del nostre projecte és el promoure durant tot l'any un
turisme gastronomic a l'interior de qualitat i sostenible, generador de riquesa i
ocupacio, mantenir el nostre entorn rural viu i posar en valor la nostra cultura i
tradicions.




Mas Pou de Beca, s/n

; LaVall dAlba (Castells)
@ POU de Beca 964 320 459

ESPAI CULTURAL OBERT poudebeca@gmail.com
www.poudebeca.com
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) Allotjament rural

Cuina sostenible amb
productes de proximitat

Turisme gastronomic actiu
Cultura i tradicions

Tallers de cuina

Coneixement de les tasques del camp
Visites a productors i artesans

Tasts de productes
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A = Fu\;;;’i
ECONOMiA T Imprés en E ] |
D COMUN ﬁ\munm\r peee oo LIS bel
2k B VALENCIANA Oyclus Offset *




Un pueblo que no bebe su vino y no come su queso, tiene un grave problema de

identidad. Manuel Vazquez Montalban. Escritor
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Moltes gracies per la seua atencid!!

POU DE BECA Allotjaments i agroturisme
Mas Pou de Beca, s/n - La Vall d'Alba (Castell)
964 320 459 | poudebeca@gmail.com |www.poudebeca.com




